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仕入れにより多少内容が異なる場合がございますので、ご了承ください。

季节会席的内容将会按照季节的不同有所改变，敬请谅解。Menu items may change in season.
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988 RMB

Seasonal Appetizers
蟹肉烟熏三文鱼配绿茶豆腐
樱花夹附海胆三文鱼子配芝士

 
Clam and Sakura-style Sea Urchin Soup
文蛤 樱花型海胆糕汤

 
Today’s 2 kinds Sashimi with Sweet Shrimps
当日特配二色刺身配甜虾

 
Grilled Fish with Scallops and Glass Noodles
当日烤鱼配扇贝粉丝鲣风味
M9 Filet with Organic Vegetable Tomato Sauce
M9 菲力牛配有机蔬菜番茄酱

（配柴鱼花食用）

NIGIRI SUSHI with Salmon, Salmon roe
Soba (Cold or Hot)

三文鱼 三文鱼子手捏寿司
日式荞麦面（冷或热）

 
Seasonal Desserts Fruits

手作橙冻 蜂蜜豆花 水果

IMAGE

10％のサービス料と 6％VATを加算させて頂きます。 Subject to 10% service charge & 6% VAT. 外加 10%服务费和 6%增值税。


